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Erlauterungen zum Flexibilisierungsgrad (Flexgrad):

Dem Priflaboratorium ist innerhalb der gekennzeichneten Prifbereiche, ohne dass es einer vorherigen Information und Zustimmung durch die DAKkS bedarf,
Flexgrad A die Anwendung der hier aufgefihrten genormten oder ihnen gleichzusetzenden Prifverfahren mit unterschiedlichen Ausgabestdnden gestattet.
Flexgrad B die freie Auswahl von genormten oder ihnen gleichzusetzenden Prifverfahren gestattet.

Flexgrad C die Modifizierung sowie Weiter- und Neuentwicklung von Prufverfahren gestattet.
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Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach / als Internes Modifikation Laborstandort Kapitel/
Verfahren Flexgrad
Rickstande und Kontaminanten
Pestizidriickstdnde (QUEChERS) Hausverfahren P508-5 i Wanaen Anlage -01
Obst und Gemiise | Probenvorbereitung Vorerntebeprobungen 2025-09 9 L1[C]
Pestizidriickstande (QUEChERS) ASU L 00.00-115 P513-15 Lésunasmittelwechsel fir GC-MS Wangen (nur Probenvorbereitung)
Lebensmittel | GC-MS bzw. GC-MS/MS und/oder LC-MS/MS 2018-10 2025-09 g Ost (ohne Probenvorbereitung) Anlage -01
Obst, Gemdise, frische Kréuter, Trockenobst, Nisse, Olsaaten, L1][C]
pfl. Ole, Olfriichte, Getreide, Gewlirze, Fleisch, Fisch, Milch, 3.6 [C]
Kése, Eler, tierisches Fett 3.8[C]
weitere Lebensmittel auf Anfrage
Pestizidriickstande (QUEChERS) ASU F 0057 P513-15 . . A Wangen (nur Probenvorbereitung) | Anlage -01
Futtermittel | GC-MS bzw. GC-MS/MS undloder LC-MSIMS | 2019-06 2005.09 | -osungsmitietwechsel fir GC-MS 1 o4 (hne Provenvorbereitung) | L1 [C]
Olsaaten, Olsaat-Extraktionskuchen 3.6 [C]
Hiilsenfrucht-/Getreidebasis 3.8[C]
Anlage -02
Pestizidriickstande Hausverfahren P513-15 | Wangen (nur Probenvorbereitung) | L1 [C]
Flussigdinger | GC-MS bzw. GC-MS/MS und/oder LC-MS/MS 2025-09 Ost (ohne Probenvorbereitung) 1[C]
2[C]
polare Pestizide Anlage -01
(Chlorat, Perchlorat, Ethephon, Fosetyl-Al, Phosphonsaure, L1][C]
Maleinsaure, Chlormequat, Mepiquat, Paraquat, Diguat, Hausverfahren P521-4 i Wangen (nur Probenvorbereitung) | 3.8 [C]
Glyphosat, AMPA, Glufosinat, MPPA, Glufosinat-N-Acetyl) 2025-12 Ost (ohne Probenvorbereitung) Anlage -02
Lebens- und Futtermittel einschl. der Rohstoffe, Diinger L1[C]
LC-MS/MS 2[C]
Dithiocarbamat- und Thiuramdisulfid-Riicksténde ASU L 00.00-49/2 PSIG | Wangen (nur Probenvorbereitung) f;"fg]e 01
fettarme Lebensmittel | GC-ECD Ber 2002-12 2025-10 Ost (ohne Probenvorbereitung) 35(C]
Dithiocarbamat- und Thiuramdisulfid-Riickstande Hausverfahren P512-3 i Wangen (nur Probenvorbereitung) 'ﬁ?lfg]e 01
Lebensmittel | GC-MS 2025-10 Ost (ohne Probenvorbereitung) 36[C]
Morpholin, Amine Hausverfahren P517-8 i Wangen (nur Probenvorbereitung) ﬁ;}l[aé;]e 01
pflanzliche Lebensmittel | LC-MS/MS 2025-12 Ost (ohne Probenvorbereitung) 38(C]
Guazatinacetat Hausverfahren P519-3 i Wangen (nur Probenvorbereitung) 'ﬁ?%]e 01
pflanzliche Lebensmittel | LC-MS/MS 2025-12 Ost (ohne Probenvorbereitung) 38(C]
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Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach / als Internes Modifikation Laborstandort Kapitel/
Verfahren Flexgrad

Nicotin Hausverfahren P520-9 i Wangen (nur Probenvorbereitung) 'ﬁ? I[aé;]e 01
Lebensmittel und deren Rohstoffe, Futtermittel | LC-MS/MS 2025-09 Ost (ohne Probenvorbereitung) 38(C]
Nitrat ASU L 26.00-1 P514-13 i Wangen (nur Probenvorbereitung) f? Ifag]e 01
Gemiiseerzeugnisse | HPLC/IC-Verfahren 2018-10 2025-10 Ost (ohne Probenvorbereitung) 39[A]
Aflatoxine (B1, B2, G1, G2) | HPLC-FLD P537-13 Anlage -01
Lebensmittel, Futtermittel Ll 2025-12 | e 37(C]

. . . P569-13 Anlage -01
Ochratoxin A | HPLC-FLD | Lebensmittel, Futtermittel Hausverfahren 2025-12 - Ost 37(C]
Trichothecene
(Nivalenol, Deoxynivalenol, HT2-Toxin, T2-Toxin, Zearalenon) Hausverfahren ;053211 g - Ost érgaEg(]e -01
LC-MS/MS | Lebensmittel und deren Rohstoffe, Futtermittel '

. . . ASU L 31.00-20 P535-14 Anlage -01
Patulin | HPLC-DAD | Apfelsaft (triib und klar), Apfelplree 2004-12 2025-12 - Ost 37(C]
. ASU L 40.00-10/3 P550-8 Anlage -01
Hydroxymethylfurfural (HMF) | HPLC-DAD | Honig 2019-07 202212 - Ost 37(C]
Sensorische Untersuchungen
Esskastanien UNECE-NORM FFV-39 | M061-2 i Ost Anlage -01
é = 2018-06 2021-08 2[B]
== . UNECE-STD DDP-15 M062-3 Anlage -01
g % Aprikosen, getrocknet 2016-11 2021-08 - Ost 28]
(O UNECE STD DDP-08 MO062-3 Anlage -01
_§ % Datteln, getrocknet 2022-01 2021-08 - Ost 28]
@ £ Feigen getrocknet UNECE STD DDP-14 MO062-3 i Ost Anlage -01
O g regen g 2016-11 2021-08 2[B]
g < . UNECE STD DDP-01 M062-3 Anlage -01
= o
% 2 Walnusse in der Schale 2014-11 2021-08 - Ost 28]
23 UNECE STD DDP-02 MO062-3 Anlage -01
Walnusskerne 2019-12 2021-08 - Ost 28]
o . . P850-2 Anlage -01
Allgemeine Sinnenpriifung | Lebensmittel Hausverfahren 2019-01 - Ost 28]
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Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach / als {;‘ ternes Modifikation Laborstandort Kapitel/
erfahren Flexgrad
Fettkennzahlen
k-Werte DGF-Einheitsmethoden P301-3 Anlage -01
(spezifische UV-Absorption bei 232 nm, 268 nm und 270 nm) (29. Akt.-Lfg.) 2023-01 - Ost 34 8]
Photometrie | Lebensmittel C-IV 6 (23) | 2023 '
Saurezahl und Aziditét | Titrimetrie ASU L 13.00-5 P102-15 i Ost Anlage -01
tierische und pflanzliche Fette und Ole 2021-03 2025-09 3.2[B]
Peroxidzahl | Titrimetrie i ASU L 13.00-37 P101-16 i Ost Anlage -01
tierische und pflanzliche Fette und Ole 2018-06 2025-09 3.2[B]
Qualittsuntersuchungen Eier/Eiprodukte
Bestimmung der Giiteklasse von Hiihnereiern Hausverfahren PO - Ost Anlage -01
2023-04 3.91A]
R-Biopharm AG
L-Milchséure Enzytec™ Liquid L- P307-14 i Ost Anlage -01
Photometrie | Eier, Eiprodukte Lactic Acid 2025-03 3.4 [B]
E8260 | 2017-03
R-Biopharm AG
D-Milchsaure Enzytec™ Liquid D- P307-14 i Ost Anlage -01
Photometrie | Eier, Eiprodukte Lactic Acid 2025-03 3.4 [B]
E8245 | 2022-05
R-Biopharm AG
Bernsteinséure Enzytec™ Liquid P307-14 i Ost Anlage -01
Photometrie | Eier, Eiprodukte Succinic Acid 2025-03 3.4 18]
E8580 | 2024-09
R-Biopharm AG
D-3-Hydroxybuttersgure Enzytec™ Liquid D-3- P307-14 i Ost Anlage -01
Photometrie | Eier, Eiprodukte Hydroxybutyric Acid 2025-03 3.4 [B]
E2610 | 2021-05
Cholesteringehalt | GC-FID | Eier, Eiprodukte 0010 e | Ost g\r;";g‘]e o
. S ASU L 05.00-14 P015-8 - Anlage -01
Gesamtlipidgehalt | Gravimetrie | Eier, Eiprodukte 1991-06 2025-09 Ost 31[B]
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Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach / als l;::f:]lfrsen Modifikation Laborstandort gz r:(l:jerg d
Allergene
Lactose | Photometrie | Brot, Kleingebéck aus Brotteigen g‘gruzl(')g; 10 g 7 58%33 - Ost ';‘TT%? 01
Lactose, Galactose | Photometrie | Milch, Milchprodukte 2‘08 1%_"181'00'17 nggg(;g - Ost QTTS? 01
Quantitative Bestimmung von Vollei(-pulver) | ELISA nggg?;?;u%F AST 72210 Anlage -01
Salatdressing, Wurst, Wein, Kuchen-/Brotbackmischungen, EilEgg Protein 2021-10 - Ost 41 [g]
Eiscreme R6402 | 2022-05
Quantitative Bestimmung von Kontaminationen durch Prolamine | R-Biopharm AG P723:6 Anlage -01
(Gliadin, Secalin, Hordein) | ELISA RIDASCREEN® Gliadin 202511 - Ost 41 [g]
Rohware, Gewlirze, prozessierte Lebensmittel R7001 | 2024-06 )
Allgemeine Lebensmittelinhaltsstoffe
Butter ASU L 04.00-22 P001-14 | Ost Anlage -01
2002-05 2023-04 3.1[B]
Margarine, Streichfette ?%’2_"();3'05'3 ;83;32 - Ost éqla;giz 01
2 | Getreideerzeudnisse ASU L 16.00-5 P001-14 | Ost Anlage -01
g 9 2017-10 2023-04 3.1[B]
= . . . ASU L 17.00-4 P001-14 Anlage -01
g Brot, Kleingeback aus Brotteigen 2017-10 2023-04 - Ost 3.1 [B]
= . ASU L 18.00-5 P001-14 Anlage -01
% Feine Backwaren 2017-10 2023-04 - Ost 31 [B]
je>)
& | Mayonnaise, emulgierte SoRen ?g’f% I_0§0.01/02-5 ;83;32 - Ost é\r;la[gf]e 01
E = = .
g Teiqwaren ASU L 22.00-3 P001-14 | Ost Anlage -01
O g 2017-10 2023-04 3.1[B]
ASU L 44.00-4 P001-14 Anlage -01
Schokolade 1985-12 2023.04 | Ost 31 8]
Sonstige Lebensmittel Hausverfahren 58233(1)2 - Ost Q‘TTST 01
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Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach / als l;::f:]lfrsen Modifikation Laborstandort gz r:(l:jerg d
I ASU L 05.00-12 P003-10 Anlage -01
Eier, Eiprodukte 2012-01 2020-05 - Ost 31[B]
= . ASU L 22.02/04-4 P012-5 Anlage -01
% getrocknete Teigwaren 2010-09 2025-09 - Ost 31 8]
§ feuchte Teiqwaren ASU L 22.02/04-5 P012-5 i Ost Anlage -01
S .o 9 2012-01 2025-09 3.11[8]
S e . . . ASU L 17.00-1 P003-10 Anlage -01
% % Brot, Kleingeback aus Brotteigen Ber 2002-12 2020-05 - Ost 31[B]
m S
g6 . ASU L 16.01-1 P014-8 i Anlage -01
é Getreidemehl 2008-12 2025-09 Ost 31 (8]
8 bei 103 °C mittels Trockenschrank Hausverfahren P003-10 i Ost Anlage -01
= Lebensmittel allgemein 2020-05 3.1[B]
bei 103 °C mittels Mikrowellentrocknung Hausverfahren P020-5 i Ost Anlage -01
Lebensmittel allgemein 2020-03 3.1[B]
. ASU L 16.01-2 P005-8 Anlage -01
_% Getreidemehl 2008-12 2025-09 - Ost 31 (8]
k= . ) . ASU L 17.00-3 P004-11 Anlage -01
2 Brot, Kleingeback aus Brotteigen Ber 2002-12 2023-04 - Ost 318
O] } - -
E Frucht-, GemUsesafte '16‘%;_'2)?1'00 4 58334(1)1 - Ost QTTS? 01
[&]
<< | Sonstige Lebensmittel Hausverfahren 58394,{(1)41, - Ost é‘TTg? 01
I ASU L 05.00-15 P103-17 Anlage -01
Eier, Eiprodukte 2007-12 2021-10 - Ost 32[B]
=| Getreide und Hiilsenfriichte 9(? 1U9_|b;5'00'3 232311 g - Ost ér;lz?gr]e 01
c © .
£ 3 - - -
‘§ § Brot, Kleingeback aus Brotteigen 2‘(? 1%_'2);7'00 15 533311 g - Ost ég?gﬁa 01
E o ASU L 18.00-13 P103-17 Anlage -01
O += -
§ g Feine Backwaren 2013-08 2021-10 Ost 32[B]
= Teiqwaren ASU L 22.00-1 P103-17 | Ost Anlage -01
g 2013-08 2021-10 3.2[B]
Sonstige Lebensmittel Hausverfahren ggg?: g - Ost ér;la;g(]a 01
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Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach / als Internes Modifikation Laborstandort Kapitel/
Verfahren Flexgrad
. ASU L 26.04-4 P115-13 Anlage -01
Aufgussflissigkeit/Presslake von Sauerkraut 1987-06 2021-10 - Ost 32[B]
2 N ASU L 31.00-3 P108-13 Anlage -01
S .2 - -
3 é Frucht-, GemUseséfte 1997-09 2021-11 Ost 32[B]
IS
<= , s ASU L 52.04-2 P115-13 Anlage -01
§ i=| Essig (ausgenommen Weinessig) 1987-06 2021-10 - Ost 32[B]
, . P115-13 Anlage -01
Sonstige Lebensmittel Hausverfahren 2021-10 - Ost 32[B]
_— . ASU L 00.00-18 P007-11 Anlage -01
Gesamtballaststoffe | Gravimetrie | Lebensmittel Ber 2017-10 2021-10 - Ost 3.1 [B]
L . ASU L 05.02-2 P104-14 Anlage -01
Kochsalzgehalt | Titrimetrie | Salzeiprodukte 1995-01 2021-11 - Ost 32[B]
. . . P104-14 Anlage -01
Kochsalzgehalt | Titrimetrie | Sonstige Lebensmittel Hausverfahren 2021-11 - Ost 32[B]
Fructose, Glucose, Saccharose, Maltose, Lactose | HPLC-RI Hausverfahren P538-10 i Ost Anlage -01
Lebensmittel 2025-12 3.7[C]
Fettsaureverteilung: Bestimmung Uber Fettsauremethylester DGF-Einheitsmethoden PE07-10 Anlage 01
GC-FID | pfl. Fette/Ole, (Halbfett-)Margarine, (24. Akt.-Lfg.) 2025-05 - Ost 35 [g]
Mischfetterzeugnisse, aus Lebensmitteln isolierte Fette C-IV11d (19) | 2019 '
Lebensmittelzusammensetzung und -beschaffenheit
L-Ascorbinsaure | Photometrie R-B|ophalrm"AG P310-7 Anlage -01
Lebensmittel und andere Probenmaterialien L-Ascorbinsaure 2014-04 |~ Ost 3.4 [B]
10409677035 | 2017-09 '
Buttersaure als Buttersauremethylester ASU L 17.00-12 P630-5 gléﬁglizlr;de;nnia?zaeikv;?srsgun d Ost Anlage -01
GC-FID | Fett aus Brot oder Kleingebéck aus Brotteigen Ber 2003-07 2021-10 9 3.5[C]
Zuckerwaren
Cholesteringehalt | GC-FID ASU L 18.00-17 P621-10 i Ost Anlage -01
stérkehaltige Lebensmittel 2014-08 2023-01 3.5[C]
Cholesteringehalt | GC-FID ASU L 20.01-13 P622-9 i Ost Anlage -01
Mayonnaise, eigelbhaltige Salatmayonnaise 2014-08 2021-11 35][C]
R-Biopharm AG
. . . 5 R Enzytec™ Liquid Citric P308-8 i Anlage -01
Citronenséure | Photometrie | Frucht-, Gemiisesafte Acid 2023-07 Ost 348
E8230 | 2022-04
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Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach / als Internes Modifikation Laborstandort Kapitel/
Verfahren Flexgrad
R-Biopharm AG
e . . ) — Enzytec™ Liquid D- P309-7 i Anlage -01
D-Isocitronensaure | Photometrie | Frucht-, GemUsesafte Isoaitric acid 2014-04 Ost 34 8]
E8550 | 2022-07
- . . L P810-6 Anlage -01
Relative Dichte | Biegeschwinger | Fliissigkeiten Hausverfahren 2021-03 - Ost 39[A
Coe ASU L 36.00-12 P306-11 . .. Anlage -01
Ethanol | Photometrie | Bier mit geringem Alkoholgehalt Ber 2002-12 2023-04 auch fir Fruchtséfte Ost 34[B]
L s . P110-11 Anlage -01
fliichtige Séure | Lebensmittel Hausverfahren 2021-10 - Ost 32[B]
— ASU L 31.00-8 P109-8 Anlage -01
Formolzahl | Frucht-, Gemlseséfte 1997-01 2025-09 - Ost 32[B]
I . . . ASU L 01.00-26/1 P312-16 Anlage -01
L- und D-Milchsaure | Photometrie | Milch, Milchprodukte 2011-01 2024-03 - Ost 34[B]
I ASU L 05.00-11 P704-15 Anlage -01
- % Eier, Eiprodukte 1995-01 2019-02 - Ost 33[A
S S . . ASU L 20.01/02-1 P704-15 Anlage -01
= -
:5% Mayonnaise, emulgierte Solken 1980-05 2019-02 Ost 33[A]
S Frucht-. Gemiisesifte ASU L 31.00-2 P704-15 | Ost Anlage -01
' 1997-01 2019-02 3.3[A]
R-Biopharm AG
Starke | Photometrie | Lebensmittel Enzytec™ Liquid Starch 5835537 - Ost é\r;fla[gf]e 01
E8100 | 2023-04 '
. ASU L 26.11.03-1 P716-13 Anlage -01
Trockenmasse | Refraktometrie | Tomatenmark 1983-05 2021-10 - Ost 33[A]
Trockenmasse (l6sliche Trockenmasse) | Refraktometrie DVO (EU) Nr. 974/2014 | P716-13 i Ost Anlage -01
Verarbeitungserzeugnisse aus Obst und Gemiise 2014-09 2021-10 3.3[A]
- . , o R-Biopharm AG
Qualitativer Nachweis von Verfalschungen mit Nicht-Durum P718-3 Anlage -01
Weizen in Hartweizen Durotest®S 202110 |~ Ost 42[A
P 10]2021-08 '
Zusatzstoffe
wasserlosliche, kunstliche Farbstoffe | HPLC-DAD Hausverfahren P572-3 i Ost Anlage -01
Lebensmittel 2025-12 3.7[C]
, . . . . ASU L 00.00-59 P539-1 . . Anlage -01
Isomalt, Lactit, Maltit, Sorbit, Xylit | HPLC-RI | Lebensmittel 2008-12 2021-09 auch fir Erythrit Ost 37(C]
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Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach / als Internes Modifikation Laborstandort Kapitel/
Verfahren Flexgrad
. , ASU L 00.00-9 P571-10 Anlage -01
Konservierungsstoffe | HPLC-DAD | fettarme Lebensmittel 1984-11 2023-08 - Ost 371C]
. . . ASU L 00.00-10 P571-10 Anlage -01
Konservierungsstoffe | HPLC-DAD | fettreiche Lebensmittel 1984-11 2023-08 - Ost 371C]
Anlage -01
Sulfit | Titrimetrie | Lebensmittel ASU L 00.00-46/1 P105-13 1 Wangen | Ost L2 [A]
1999-11 2025-12
3.2[B]
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Verfahren fir Untersuchungen gem. Trinkwasserverordnung

Erlauterungen zum Flexibilisierungsgrad (Flexgrad):

Dem Priflaboratorium ist innerhalb der gekennzeichneten Priifbereiche, ohne dass es einer vorherigen Information und Zustimmung durch die DAKkS bedarf,
Flexgrad A die Anwendung der hier aufgefuhrten genormten oder ihnen gleichzusetzenden Prufverfahren mit unterschiedlichen Ausgabestanden gestattet.
Flexgrad B die freie Auswahl von genormten oder ihnen gleichzusetzenden Priifverfahren gestattet.

Flexgrad C die Modifizierung sowie Weiter- und Neuentwicklung von Prifverfahren gestattet.
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Akkreditierte mikrobiologische Verfahren fiir Lebens- und Futtermittel sowie Bedarfsgegenstiande (Teilurkundenanlage 01)

. . .. . Internes Kapitel /
Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach/als Verfahren Bemerkung Flee(gra d
Probenahme
Sterile Probenahme | Lebensmittel Hausverfahren 2/'001482-140 1A]

. . . . DIN ISO 18593 M020-5
Probenahmetechniken | Oberflachen in der Lebensmittelkette 2018-10 2018-10 5.3[A]
Qualitative Verfahren
Listeria monocytogenes | Lebensmittel ASU L 00.00-32/1 M056-2 5.1[C]
Horizontales Verfahren Ber 2018-06 2019-02 '
Listeria monocytogenes | Einrichtungs-/Bedarfsgegensténde im Lebensmittelbereich ASU L 00.00-32/1 M056-2 53 (A
Horizontales Verfahren Ber 2018-06 2019-02 '
Salmonella spp. | Lebensmittel DIN EN ISO 6579.1 M049-6 51(C]
Horizontales Verfahren (inkl. Serotypisierung) 2020-08 2020-08 '
Salmonella spp. | Lebensmittelkette
(Proben aus der Primédrproduktion, Lebensmittel, Futtermittel. Umgebungsproben aus DIN EN ISO 6579:1 M049-6 53 (A
der Lebensmittelproduktion) 2020-08 2020-08 '
Horizontales Verfahren (inkl. Serotypisierung)
Horizontales Verfahren gera spp- 200642 ' 204811 Wird nicht mehr angeboten 54{¢}
koagulase-positive Staphylokokken | Lebensmittel ASU L 00.00-55 MO006-11 51[C]
Horizontales Verfahren (niedrige Keimzahlen) 2024-03 2025-02 )
Shigatoxin-bildende Escherichia coli (STEC) | Lebensmittel Hausverfahren M052-7 i 5.1(C]
Screeningverfahren 2025-11 '
Semi-Quantitative Verfahren
Henzentales—Ve#ahren—MPN—'Feehmk; as tve-Esoneric “ ool Lebe S e zggg.ngl ENISOF25 29#_94";3 Wird nicht mehr angeboten 54H¢€}
Escherichia coli, coliforme Keime | Milch, Milchprodukte ASU L 01.00-54 MO004-5 51[C]
Fluoreszenzoptisches Verfahren, MPN Technik 1992-12 2023-05 '
Escherichia coli | Milch, Milchprodukte, Butter, Kase, Speiseeis ASU L 01.00-25 MO004-5 51[C]
MPN Technik Ber 2002-12 2023-05 '
Coliforme Keime | Milch, Milchprodukte, Butter, Kase, Speiseeis ASU L 01.00-2 MO004-5 51[C]
MPN Technik Ber 2002-12 2023-05 '
aaaembe—s&#&md&%emndeépww IDNLT I Hausverahren 2005-12 Wird nicht mehr angeboten 5-HC€}
1014-3 :
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. . . . Internes Kapitel /
Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach/als Verfahren Bemerkung Fler:(gra d
Quantitative Verfahren
Koloniezahlung bei 30 °C | Lebensmittel ASU L 00.00-88/2 M002-9 51[C]
Horizontales Verfahren: Oberflachenverfahren 2023-04 2024-12 '
prasumtiver Bacillus cereus (30 °C)| Lebensmittel ASU L 00.00-33 MO007-7 51[C]
Horizontales Verfahren 2021-03 2021-05 '
anaerobe, sulfitreduzierende Clostridien | Lebensmittel ASU L00.00-189/2 M032-6 5.1(C]
Plattengussverfahren 2023-12 2021-06 '
Enterobacteriaceae | Lebensmittel, Futtermittel ASU L 00.00-133/2 MO014-1 5.1(C]
Horizontales Verfahren 2019-12 2021-07 '
Enterokokken | Lebensmittel Hausverfahren M009-10 5.1[C]
Spatelverfahren (SLANETZ&BARTLEY-Agar) 2026-01 '
Escherichia coli, coliforme Keime | Lebensmittel Hausverfahren M023-5 51[C]
Spatelverfahren (chromogener Agar) 2026-01 '
B-Glucuronidase-positive Escherichia coli | Lebensmittel ASU L 00.00-132/2 M012-3 5.1(C]
Horizontales Verfahren mit 5-Brom-4-Chlor-3-Indol-B-D-Glucuronid (Referenzverfahren) | 2021-03 2023-05 '
Hefen, Schimmelpilze | Milch, Milchprodukte ASU L 01.00-37 MO003-6 5.2(C]
Referenzverfahren 1991-12 2023-05 '
;Zﬁﬁ:ge Hefen und Schimmelpilze | Lebensmittel Hausverfahren 2/1002360_051 52(C]
Listeria monocytogenes | Lebensmittel ASU L 00.00-22 M022-6 51[C]
Horizontales Verfahren (Referenzverfahren) 2018-03 2018-06 '
aerob wachsende Milchsdurebakterien | Fleisch/-erzeugnisse ASU L 06.00-35 MO008-8 51[C]
Referenzverfahren 2017-10 2021-02 '
aerob wachsende Milchsaurebakterien | Fleischerzeugnisse ASU L 07.00-49 MO008-8 5.1(C]
Referenzverfahren 1992-12 2021-02 '
aerob wachsende Milchsaurebakterien | Wurstwaren ASU L 08.00-41 MO008-8 51[C]
Referenzverfahren 1992-12 2021-02 '
aerob wachsende Milchsdurebakterien | Mayonnaise, emulgierte Soen, Fertigsofien ASU L 20.01-10 MO008-8 51[C]
Referenzverfahren 1992-12 2021-02 '
Pseudomonas spp. | Fleisch/-erzeugnisse ASU L 06.00-43 M010-5 5.1(C]
Zahlung 2011-06 2017-07 '
Pseudomonas spp. | Wurstwaren ASU L 08.00-46 M010-5 5.1(C]
Zahlung 2011-06 2017-07 '
koagulase-positive Staphylokokken | Lebensmittel ASU L 00.00-55 MO006-11 51[C]
Baird Parker Agar 2024-03 2024-02 '
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. . . . Internes Kapitel /
Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach/als Verfahren Bemerkung Flexgrad
aerobe, mesophile Sporen | Lebensmittel M018-5 i
Zihlung Hausverfahren 2021-05 5.11C]
Keimzahl, Hefen, Schimmel | Kunststoffbecher Hausverfahren M040-3 i 53[A
Verfahren mit N&hrbodenbeschichtung 2009-03 '
Molekularbiologie
Congen SureFast® MO31-10
Salmonellen | Lebensmittel | Nachweis mittels rt-PCR Salmonella ONE 2025-11 - 6.1[B]
F5211 (2025-03)
Salmonella spp. Listeria monocytogenes, E. coli Virulenzfaktoren (stx1/2/sf) Congen SureFast® M053-2
Lebensmittel | Nachweis mittels 4-plex rt-PCR Foodborne Pathogens dplex | 955 44 6.1[8]
F5175 (2025-08)
Shigatoxin-bildende Escherichia coli (STEC) | Lebensmittl Congen SureFast® M052-7
Nachweis (Screeningverfahren mittels rt-PCR) STEC Screening PLUS 2025-11 6.1[B]
F5105 (2024-05)
Noroviren der Genogruppen | und Il ASU L 00.00-112 M051-3 62 (A
glatte, feste Oberflachen von Lebensmitteln | Nachweis mittels rt-PCR 2007-12 2021-02 '
Congen SureFAST® M070-2
Emetische Bacillus cereus | Lebensmittel | Nachweis mittels rt--PCR Emetic Bacillus cereus PLUS 2025-11 - 6.1[8B]
F5127 (2024-04)
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Akkreditierte Verfahren fiir Untersuchungen gem. Trinkwasserverordnung (Teilurkundenanlage 03)

Kurzbeschreibung (Analyt | Matrix | Priifart) Akkreditiert nach/als v:sfranhersen Bemerkung E; r)’(lﬁtl‘:g d
Probenahme
DIN EN ISO 19458 )
Trinkwasser-Probenahme fiir mikrobiologische Untersuchungen fgf-lgripfehlung g/l002245_b190 E;?}tﬁ(; A
18.12.2018 (Legionellen) i
Mikrobiologische Untersuchungen
Anlage 1
Teil I [A]
Escherichia coli (E. col), coliforme Bakterien %ﬁ'fgg'so 9308-1 2"002334_627 Teil Il [A]
Anlage 3
Teil I [A]
Anlage 1
. DIN EN ISO 7899-2 M035-2 )
Intestinale Enterokokken - Teil I [A]
2000-11 2023-07 Teil Il [A]
. DIN EN ISO 16266 M044-5 Anlage 1
Pseudomonas aeruginosa 2008-05 2023-07 - Teil Il [A]
Koloniezahl bei 22 °C und 36 °C TrinkwV/ §43 Absatz 3 Doz - o
Clostridium perfringens (einschlieBlich Sporen) %’;IBE? 1 IS0 14189 g/lo()138%45 - $g:|a Ig[Zf
Legionella spec DIN ENISO 11731 (2019-03) | M038-9 i Anlage 3
g pec. UBA Empfehlung 09.12.2022 | 2024-10 Teil Il [A]
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